Kreuzwortrdtsel: ' i Friihli j i
wortratsel: 1 Krokus 2 Swim 3 Frihling 4 Sonne 5 Kochjohann 6 Zwei 7 Léffel 8 Schokolade 9 Mond 10 Luftballon -» Ferien Ratsal: Fuchs, Bleistift, Regenbogen

schiappohr-Muiiins
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4 Fier und Zucker schaumig riinren
" und das O1 hinzugeben.

Meh! und Backpulver mischen und
nach und nach in den Teig rhren.
Der Teig sollte nun eine zahe
Konsistenz haben.
Dann wird die Orangenlimonade
untergerhit, bis gine
gleichmaBige, cremige Masse
enistanden ist.

2. Teig in 10 gefettete Muffin-
rarmchen oder 10 Papierformehen

geben.
Ca. 20 Minuten bei 180° backen.

7utaten fir 10 Stiick:

2 Eier
W Tasse  Zucker

v, Tasse Ol

2 Tassen Mehl

4 gestr. TL Backpulver -

14 Tasse Orangenlimonade

E{r die Garnitur:

100 g Marzipan-

Rohmasse

50 ¢ Puderzucker

2 EL frisch gepressten
Orangensait

Muffins auskihien lassen und aus
den Formchen nehmen.

Marzipan mit 40 g Puderzucker
verkneten und auf 1 EL
puderzucker ausrollen. 20
tasenohren ausschneiden, 20
Hasenzahne schneiden.

Rest Puderzucker und Saft zu einer
brefigen Glasur verrthren und
Gesichter auf die Muffins aufmalen.
Ohren und Zahne mit Glasur
ankleben. HMR/KG
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Guten Appetit!

Kresse-Osterwiese

inr wollt einen coolen Ostertisch
machen? Dann seid ihr hier genau
richtig?

e

Ihr braucht; Frischﬁa{éx‘o!ie,]
Klebeband, Watte, Kressesamen, ginen
Tiscih_-» und Geduld.

Das misst ihr machen:

Zuerst misst ihr den Tisch mit
mehreren Schichten Frischhaltefolie
wasserdicht bedecken und die Folie
festkleben. Der Tisch muss ganz
wadeckt sein, sonst macht ihr mit der
fauchten Watte den Tisch kaputt.

Dann musst inr die Watte in Lagen auf
dem Tisch verteilen. Stellt Teiler dahin,
wo die Kresse nicht wachsen soll.
AnschiieRend st ihr die Kressesamen
ein und gielt die Watte vorsichtig. Jetzt
miisst ithr nur warten und
swischendurch die Kresse giellen. AT




